Pire od kupusa

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gkupusa

2 kaskeulja

1 kaSika brasna

1 kaSicica soli

1 prstohvat bibera

Priprema

Kupusiseci na krupnije komade, oprati i staviti u Serpu. Naliti vodom i staviti da se kuva. Kada prokljuca
skinuti savatrei procediti, vratiti kupus u Serpu naliti drugom vodom i kuvati 10-15 minuta, dok se ne skuva
Procediti i propasirati.

U suvu Serpu sipati ulje. Kada se ugreje dodati brasno i proprZiti natihoj vatri dok ne postane Zuckast. Dodati
propasiran kupusi zaciniti. MeSati 3-5 minuta dok se ne zgusne i posluziti.

Sluziti kao prilog uz meso po Zelji.

Savet

Brz i jednostavan prilog, blagog ukusa. Prijatno :-)



