Kokos romansa

tezina: lako
za: 8 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Testo:

e 2 caSemleka

2 caSesecera

2 caSebrasna

1 casaulja

2 kaSikekakao

1 mala kesicasode bikarbone

Fil:

20 kaSikamleka
10 kaSikaSecera
120 gmargarina
150 gcokolade
150 gkokosa

Ostalo:
¢ 100 gcokolade

o 3 kaSkeulja
e 3 kaskekokosa

Priprema



U posudu za mucenje staviti: mleko, Secer, ulje, kakao, sodu bikarbonu, i na kraju brasno. Ukljuciti mikser i
prvo najmanjom brzinom izmutiti sve sastojke, a zatim povecavati brzinu. Mutiti dva-tri minuta. Testo je malo
ree, ali kada se ispece bude bas onako kako treba. Kolac je socan i veoma ukusan.

Kada se koraispekla ostaviti je sa strane dok se spremafil.

U Serpicu staviti mleko, i Secer. Kada se Secer istopi dodati margarin i 150 g cokolade. Me&ati natihoj vatri da
sesvelepoistopi i gedini.

Skloniti savatre paumesati kokos. Odmah tako vruce sipati preko kore i nozem lepo poravnati.

U Serpicu staviti cokoladu i ulje paistopiti na pari. Preliti cokoladom preko fila.

Jos dok se cokolada nije stegla posuti kolac kokosom. Kada se dobro ohladi i stegne iseckati kolac na Stanglice.

Savet

Ja sam sastojke merilau asS od jogurta.



