Torta sa malinama (6)

tezina: lako

za: 15 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakoru:

200 gmlevenih oraha
250 gmargarina

200 gSecera u prahu
200 mlgaziranog soka od pomorandze
500 gmlevene plazme
300 gmalina
Zaglazuru:

100 gcokolade

3 kasikeulja
Zafilovanje:

200 gslaga

150 mlkisele vode

Priprema

Zakoru: Umutiti omekSali margarin sa Secerom u prahu. Dodati mleveni plazma keks, mlevene orahe, sok te
lagano umutiti mikserom kako bi se svi sastojci gedinili. Nakraju umeSati maline i lagano gediniti kaSikom.
Kalup obloziti folijom, uliti smesu i ostaviti u friZzider da se stegne. | zruciti natacnu zatortu. Otopiti na pari
cokoladu za kuvanjei ulje te preliti tortu-pustiti da pada sa svih strana. Slag umuititi sa kiselom vodom te
nafilovati tortu.

Savet



