Menaz-plazma kocka

tezina: lako
za: 12 osoba

vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Kora:

6jga

6 kaSikakristal Secera

2 kasikekakao praha

6 kasikabrasna

1 kesicapraska za pecivo

Preliv za koru:

300 mimleka
6 kaSikakristal Secera
2 kesicevanilin Secera
50 gcokolade

Fil I:

200 gslaga

200 mlkisele vode
100 gSecera u prahu

2 caSekisele pavlake
300 gmlevene plazme



Fil I1:

e 100 gslaga
¢ 100 mlkisele vode
¢ 50 gcokolade

Priprema

6 jgja penasto umutiti mikserom sa 6 kaSika Secera, zatim varjacom umesati i dodati 2 kasike kakao praha, 6
kaSika braSnai jedan prasak za pecivo. Smesu izliti u pleh obloZen pek papirom. Peci u rerni zagrejanoj na 200
stepeni oko 20 minuta.

Zato vreme, dok se pece kora, mikserom umutiti 200 g Slaga sa 200 ml kisele vode. zatim u to dodati 2 kisele
pavlake i 100g Secera u prahu. Nakon toga varjacom u smesu umesati 300 g mlevene plazme.

U zasebnoj posudi umutiti mikserom 100 g Slaga sa 100 ml kisele vode.

Pecenu koru premestiti na odgovargjuci posluzavnik, zatim je preliti sa prethodno prokuvanim mlekom sa 6
kaSika Secerai 2 vanilin Secera. Preko nje narendati 50 g cokolade. Zatim ravnomerno rasporediti na koru fil sa
plazmom i preko njegafil saSlagom. Zaleps ukusi savrSen izgled preko kolaca narendati joS 50 g cokolade.
Staviti u frizider da se malo ohladi. Seci nakockei servirati po Zelji.

Savet



