Pohovani batak

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

4bataka

2-3jgeta

nekoliko kaSikabrasna

nekoliko kaSikaprezli

2 kasicicedimljene mlevene paprike
1 kasicicasusenog persuna

po ukususoli

po ukusubibera

Priprema

Batake oprati, skinuti im koZicu i otkostiti (meni je pomogao mesar, iskreno). Posoliti ih i pobiberiti. Jgja
umutiti viljuskom, bradno pomeSati sa dimljenom paprikom, a prezle sa suSenim perSunom. Meso prvo uvaljati
u brasno, potom jgjei nakraju u prezle. Ulje ugrejati, staviti batake i malo smanjiti vatru da prezle ne bi
izgorele, ameso ostalo nedovoljno przeno... Prziti ih po par minuta sa jedne, a onda druge strane, okrecuci ih,
da ne zagore, a da meso bude lepo przeno i odozgo se uhvati zlacanakorica... Przene batake odlagati na
papirnati ubrus da upije visak masnoce, aondaih posluziti uz prilog po z€lji...

Savet



