tezina: lako
za: 8 osoba
vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Potrebno je:

300 gbrasna

180 gmargarina

50 gmleka

100 gSecera u prahu

100 gprepecenog mlevenog lesnika
po potrebidzem od kajsija
Zaglazuru:

100 gmenaz cokolade za kuvanje
2 kaSikeSecera

2 kasikeulja

2 kaSikevode

velicine oraha parce margarin

Priprema

U dublju posudu usuti brasno, dodati Secer u prahu, mleko, lednik i razmekSali margarin (na sobnoj temperaturi)
te zamesiti testo. Ostaviti da odstoji u frizideru pola sata.

Nakon togatesto razvuci u veliki krug.

Okruglom modlom vaditi kolacice...



...i reati ih u pleh obloZen pek-papirom.

Peci na 180 stepeni 10 minuta, a potom smanjiti temperaturu na 150 stepeni i peci joS pet minuta. Ostaviti da se
ohlade.

Spajati ih dzemom od kajsija

Preliti ih glazurom. Za glazuru: U Serpu staviti cokoladu, Secer, vodu, ulje i margarin te staviti na vatru, mesati
dok se svi sastojci ne gedine.

Savet

*Menaz* i svaki put uspe.



