Kolac s malinama

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

3jgeta

2 caSeSecera

1 caSaulja

3 casebrasna

1 caSajogurta

1 kesicapraska za pecivo
250 gmalina

po potrebisSecer u prahu

Priprema

U odgovaragjucoj posudi umutiti jgjai Secer, dodati jogurt i ulje te lagano mutiti mikserom. Potom iskljuciti
mikser te umeSati braSno pomeSano sa praskom za pecivo. Smesu uliti u pleh (srednje velicine) oblozen pek-
papirom i peci na 180 stepeni 5 minuta. 1zvaditi pleh, rasorediti maline te peci na 180 stepeni oko 25 minuta.
Gotov kolac ostaviti da se ohladi te ga seci | posluZiti (po zelji posuti Secerom u prahu).

Savet

Ulje, Seer i bradno meriti aSom od jogurta.



