
Karamel krema sa bananama

Sastojci

Potrebno je:

5 dlmleka
3 kašikegustina
125 gmargarina
50 gcokolade
2 srednjebanane
7 kašika šecera

Priprema

U suvu šerpu staviti šecer i lagano povremeno mešati, pazeci da ne izgori pa kad dobije zlatnu boju naliti 6 dl 
mleka i dodati seckanu cokoladu. Gustin pomešati sa 1 dl mleka i zakuvati krem. Margarin penasto umutiti i 
umešati ohlaen krem i seckanu bananu. Gotovu kremu podeliti u caše.

Savet

težina: lako

za: 3 osoba

vreme pripreme: 10 min


