Knedle sa dZzemom

teZina: lako
za 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 mimleka

250 ggriza

150 gprezli

ljge

5 kaSikacokolade

1 kesicaprasak za pecivo
po zeljicimeta

po zeljivanilin Secera

5 kasikadZzema po izboru
250 gbrasna

Priprema

Skuvajte mleko sagrizom i ohladite. Masa je gusta. Namalo ulja proprzite prezlei ostavite da se ohlade. Kad se
griz ohladi dodati jaje, praSak za pecivo, brasno i rendanu cokoladu. Umesute glatko testo i od testa napravite
valjak. Valjak preseci najednake komade i svaki rastanjiti oklagijom i naneti po kaSiku dZzema. Napraviti
knedlu. Knedle stavite da se kuvaju u blago posoljenoj, provreloj vodi. Knedle su gotove kad isplivaju na
povrainu. Kuvati ih jos 3-4 minuta.

Knedle vaditi reSetkastom kaSikom i stavljati ih na prezle. Protresti malo posudu da bi se knedle uvaljale sasvih
strana. Staviti natanjir za posluzivanjei posuti po zelji cimetom i vanilin Secerom.

Od ove smese izae oko 20 knedli. UZivajte u divnom ukusu. Prijatno!



Savet



