Mramorni kolacici

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

250 gmaslaca

130 gSecera u prahu

1 kesicavanelija Secera
ljge

500 ghbrasna

2 kaSkekakaa

Priprema

|zmutite omek3ali maslac sa Secerom u prahu i vanilija Secerom. UmijeSajte jgje. Dodajte postepeno brasno sa
praskom za pecivo, dobicete fino, srednje mekano tijesto koje mozete oblikovati.

Podijelite tijesto na 2 djela. U jedan dio dodajte 2 kaSike kakaa u prahu i dobro zamijesite.
Obatijestatijestarazvaljgjte u pravougaonik. Tamno tijesto stavite nasvijetlo tijesto i zarolgjte u rolat.

Rezite rolat natanke kriskice. Svaku kriskicu valjgjte u ruci kao kuglicu dok dobije mramornu mustru. Slazite
na pleh sa pek papirom i pecite na160°C, 20 minuta.

Savet



