Kolac sa palentom, vocem i cokoladom

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

200 gpaente

150 gbrasna

200 gSecera

1 kesicapraska za pecivo

1 kesicavanilin Secera

1 limun - korica

3 kasikekokosovog brasna
1 prstohvatsoli

80 mlulja

500 mljogurta

1 kaSikasircetaod nara
100 gmeSavie visanjai borovnica
100 gcokolade

mal oSecera u prahu

Priprema

U jednoj ciniji pomesati brasno, Secer, palentu, prasak za pecivo, so, vanilin Secer, kokos, i rendanu limunovu
koricu. Smesi dodati jogurt i ulje, pasipati kasiku sirceta od nara.

Tepsiju namastiti 1 posuti palentom, visak otresti. Isipati smesu, pa odozgo pobacati smrznuto voce i peci ha 200
stepeni dafino porumeni.



Ohlaen kolac iSarati otopljenom cokoladom i posuti Secerom u prahu.

Savet



