okoladna piskota torta

tezina: lako

za 12 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

1 duplo pakovanjepiskota

4 jgjeta

200 gSecera

100 gcokolade

250 gmargarina

8seckanih krem bananica

100 gseckanih lednika, bademaili oraha

Za natapanje piskota:

e 100 mimleka

Dekoracija:

¢ 100 mldlatke pavlake
¢ 100 gcokolade

Priprema



Penasto umutiti margarin pa mu dodati prethodno otopljenu i prohlaenu cokoladu i 4 Zumanceta, pa sve dobro
umutiti. Belanca umutiti sa Secerom u cvrst sneg i dodati u prethodnu smesu. Sjediniti varjacom, dodati seckane
bananice, seckane |esnike, bademeili orahe.

U kalup za cheesecake reati piskote prethodno umocene u mleko. Reati po stranicama kalupa (piskote koje se
regju po stranicama kalupaiseci dabudu u visini kalupa) i na dno kalupa.

Naneti fil.

Pa zatim i odozgo poreati piskote prethodno umocene u mieko.

Tortu staviti preko noci u frizider da odstoji, pa je sutradan prevrnuti na tacnu.

Slatku pavlaku zagrejati nalaganoj vatri, dodati cokoladu i meSati da se cokolada otopi, pa zatim preliti tortu.
Staviti u frizider da se glazura stegne pa seci tortu na parcice Zeljene velicine.

Savet



