L edena torta (4)

tezina: lako

za 16 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

1/2 Imleka

1/2 kgkeksa

100 gsuvog groza
125 gmlevenih oraha
250 gputera

2 kasSikebrasna
3jgeta

100 gcokolade

300 mldlatke pavlake

Priprema

Odvojite belanca od Zumanaca pa zumanca pomesajte sa 2 kasike brasnai malo mleka, pa umutite zicom.
Ostatak mleka stavite da se ugreje, dodajte puter isecen nakocke i cokoladu da se otope.

Zatim dodajte umucena zumancai kratko kuvajte uz mesanje, dok se ne dobije potrebna gustina. Sklonite sa
Sporetai ostavite da se malo prohladi.

U dublji sud izlomite keks, dodajte mlevene orahe i suvo grozei prelijte skuvanim filom.

Sve dobro promeSajte.



Pravougaoni kalup obloZite providnom folijom, sipajte smesu i ostavite u frizider da se ohladi i stegne.

Ohlaen kolac secite na parcad, ukrasite umucenom slatkom pavlakom i sluZite.

Savet



