LesSnik rolnice

: .i”h R : Ty
tezina: srednje
za 10 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Kore:

* Gjga
e 6 kaikaSecera
e 6 kaSikabrasna

Fil:

¢ 300 geurokrema

Preliv:

e 300 mimleka

100 gcokolade

125 gmargarina

5 kaSikaSecera

200 gkrupno mlevenih lesnika

Priprema

Izmutiti 3 belanceta, dodati 3 kaSike Secera, tri zumancai nakraju tri kasike brasna. Uzeti ngjvecu tepsiju (onu
od Sporeta) i napak papiru razliti smesu i staviti koru da se pece. Kada je kora pecena odmah tako vrucu staviti
nakrpu i uviti u rolat zajedno sa krpom. Ostaviti da se ohladi. Od preostalih sastojakaispeci jos jednu istu koru.



Kada su se kore ohladile odmotati ih i premazati eurokremom.

Svaku namazanu koru po duzini iseci nacetiri dela.

Svaki deo uviti u rolat.

Sada svaki tg) mali rolat iseci narolnice Zeljene velicine.

Pripremiti preliv. U Serpicu staviti mleko i Secer pa staviti naringlu. Dodati margarin i cokoladu i mesati sve
vreme dok se sve lepo ne gedini i istopi. Skloniti sa vatre, parolnice prvo umociti u vruc preliv pa onda uvaljati
u krupno mlevene lednike. Ostaviti da se ohladi pa onda posluZiti.

Savet



