Pileca supa sa knedlama - za pola sata gotova, a nije iz kesice
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tezina: Iako

za 6 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

lveca Sargarepe

2pilece kockice za supu

2 kasikeulja

1,5 Ivode

persun

1 kasikasitne, fide za supu

Priprema

Na zagrejano ulje staviti krupno izrendanu Sargarepu, da se przi. Sargarepu prziti pet minuta, pa naliti vrelu
vodu. Kada voda provri ubaciti kockice za supu. im se kockice rastope dodati fidu.

Knedle napraviti po mom objavljenom receptu - Knedle od kukuruznog brasna (rubrika Supe i corbe)

Kasicicom uzimati testo zaknedlei stavljati u provrelu supu (supatrebablago davri). Kada ste ih sve stavili,
poklopiti posudu sa supom i posle pet minuta skloniti poklopac, preokrenuti knedle, ponovo poklopiti i kuvati
jos 2-3 minuta. Kada knedle padnu na dno, znaci da su kuvane.

Nakraju, u supu, ubaciti sitno iseckani persuni posluziti je.

Savet



