Pita sasirom i heljdinim korama

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gheljdinih kora za pitu
3jgeta

300 gsitnog sira

1 caSa (180g)kisele pavlake
250 mlkisele vode

50 mlulja

Priprema

Jajaumutiti mikserom. Dodati so, sir, kiselu pavlaku, ulje i kiselu vodu. Tepsiju namazati uljem ili obloZziti
papirom za pecenje.

Dve kore staviti nadno, jednu ili dve odvojiti za sredinu i dve za odozgo. Ostale kore guzvati, umakati u fil i
reati u tepsijul.

Ovako: dve kore na dno, odozgo cetiri utopljene u fil paopet suve ravne (jednaili dve) pacetiri guzvanei
utopljene u fil i odozgo dveravne. | preko staviti kadiku dvefilai premazati. Ako su kore debljei manjeihima,
staviti po jednu na dno, u sredinu i odozgo, a ostale guzvati.

Peci oko 45 minuta u rerni zagrejanoj na 200 C.

PosluZiti toplu uz jogurt ili kiselo mleko. Prijatno!



Savet



