Slatko od dunja (7)

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

e 2 kg ociscenih i iseckanih dunja
o 2 kgSecera
¢ 500 mlvode

Priprema

Oprane i ociScene dunje iseckati na kockice. Preliti ih provrelom vodom i ostaviti u njoj da odstoje desetak
minuta. U Serpu sipati Secer i vodu i staviti da provri i ostaviti davri 5 minuta. Dodati oceene dunjei kada
provri smanjiti temperaturu i kuvati latko ne meSagjuci vec povremeno samo protresti Serpu i skidati penu.
Kuvati dvadesetak minuta. Skloniti savatrei prekriti Serpu mokrom krpom. Ostaviti tako da prenoci i ujutru
sipati u tegle. Po zelji mozete dodati orahe.

Savet



