Piletina u tortilji

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 400-500 gpilecih grudi

1 kesicapovrca * Zlatha meSavina*
100 gpirinca

100 gdlanine

100 gmajoneza

50 gkisele pavliake

Tortilja:

300-400 gpSenicnog brasna
100 gkukuruznog brasna
50 gkukuruznog griza
ljge

2-3 kaSikemaslinovog ulja
150 mimleka

1 kaSikasoli

Priprema

Prvo napraviti tortilje. PomeSati brasna, dodati jaje, soi ulje. Zatim izmrviti kvasac i preliti mlakim mlekom.
Umesiti testo po potrebi dodati brasna. Ostaviti da odmara 30 minuta. Premesiti i napraviti kuglice i namazati ih
samalo uljai ostaviti dajoS malo odstoje. Meni jeispalo 7 loptica. Posuti malo kukuruznog grizai razviti
loptice kao palacinku. Peci ih sa obe strane u tiganju bez dodavanja ulja 20 sekundi.



Pilece grudi iseci nakockicei zaciniti kurkumom. Iseci slaninu i proprZiti u tiganju, a zatim dodati kockice od
belog mesa u prziti nekih 10 minuta. U posudu sipati zlatnu meSavinu i kuvati dok ne omeksa. U drugu posudu
skuvati pirinac. Sve to pomesati dodati zacine po z€lji, spojiti sabelim mesom i slaninicom i umeSati majonez i
pavlaku. Po Zelji naseckati 1 svezZi paradajz i blago umeSati. Servirati po Zelji. Prijatnol

Savet

Po zelji mozete iseckati i papriku i krompir tj dodati povre po izboru.



