tezina: lako
za: 8 osoba
vreme pripreme: 160 min

Sastojci

Potrebno je:

250 gmlevenog keksa
100 gSecera u prahu

2 kaSikekakaoa

100 gdZzema od jogaoda
70 gmargarina

2 kaskeruma

2 kasikesoka od limuna
Zaglazuru:

50 gcokolade

3 kasikeulje

20 gmargarina

Priprema

U dublju posudu staviti keks,Secer u prahu, kakao, dZzem od jagoda. Zagrejati margarin da omek3a te umesati u
smesu od keksa, sipati sok od limunai rum. Zamesiti smesu da bude glatka...

...I staviti na pek-papir. Oklagijom razviti u veliki krug...
...te modlom vaditi srca...

...reati ih natacnu i ostaviti u frizider da odstoje 2 sata.



Zaglazuru: Na pari otopiti cokoladu, ulje i margarin. Srce s jedne strane umociti u glazuru te reati na tacnu.
Ostaviti da se glazura stegne...

...te servirati i posluziti.

Savet

Recept za receptom polako se niZe, finale menaz konkursa sve nam je bliZze. Sreno svima mile moje, nastavljam
savama da delim recepte svoje.



