Pileca supa sa knedlama od pilece dzigerice

tezina: srednje
za: 4 osoba

vreme pripreme: 100 min

Sastojci

Potrebno je:

700 gpileceg mesa

1 glavicacrnog luka

2 korenapersuna
2%argarepe

lceler

mal oseckanog lista perSuna
1 kaSikasoli

1/2 kasSicicabibera

2 lvode

knedle od pilece dZigerice

Knedle od pilece dzigerice:

ljge

1pileca dzigerica

100 ggriza

1/2 kaSicicasoli

4 kasSikemaslinovog ulja

Priprema

U lonac sipati vodu i so. Kada voda prokljuca dodati pilece meso da se kuva. Kuvati sat vremena natihoj vatri.
Nakon sat vremena dodati 1uk, Sargarepu, persuni celer i kuvati jos 15 minuta.



Supu procediti pa zaciniti biberom. Kada supa ponovo provri dodati knedle i pustiti davri joS 15 minita. Zatim
ubaciti persunovo lisce i iskljuciti ringlu.

Pripremaknedli: pilecu knedlu izgnjeciti, dodeati jaje, biber i so i sveto pomeSati. Dodati grizi uljei pomeSati.
Kasikom spustati knedle u supu i kuvati dok ne isplivau na povrainu.

Savet



