Batat sa pljeskavicom i fileom

tezina: srednje
za: 3 0soba

vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

e 7 3nitadanine

1/2pileceg mesa od prsa

250 gjuneceg mlevenog mesa
1 kaSikabrasna od leblebija
1 vecibatat

2 kockekackavalja
malobibera

malosoli

Priprema
Belo meso iseci poprecno na 7 Stapica, svaki uviti u Snit slanine.
Prziti natiganju bez ulja.

U mleveno meso dodati kasiku brasna od leblebija, biber i so, da odstoji malo, pa praviti pljeskavice, u sredinu
staviti komadic kackavalja, pa prziti u softu od slaninei piletine. Batat ol ju&titi, iseci pomfri, prziti sa



pljeskavicama, da upiju Smek slaninei mesa.

Divota, kojoj nisu potrebne reci.... Batat.

Servirati i uzivati.

Savet

Ovo jelo se sprema bez dodataka masnoai ulja nateflonskom ili keramickom tiganju. Batat prZziti na niZoj
temperaturi (2). Prijatno :)



