Kolac - Nemacka zastava

tezina: srednje
za: 8 osoba
vreme pripreme: 100 min

Sastojci

Za zutu koru:

3jga

3 kasSikeSecera

2 kasikeulja

4 kasikebrasna

1/2 kesicepraska za pecivo

Zacrveni deo:

¢ 300 gjagoda (svezihili zamrznutih)
¢ 1 kesicapudinga od jagoda

¢ 400 mlvode

o 4 kaSkeSecera

Zacrni deo:

3jgeta

100 gSecera

100 gmlevenog maka

1/2 kesicepraska za pecivo

Zaglazuru:

¢ 100 gcokolade



e 5kaskaulja

Priprema

Jaja umutiti sa Secerom, dodajte ulje i braSno pomeSano sa praskom za pecivo. Sve lagano izmeSgjte. Sipajteu
pleh (kalup) i pecite 15-tak minuta. Dali je kora pecena proverite cackalicom. |zdvojite malo vodei u nju
promesajte puding i Secer. U preostalu vodu dodajte jagode i kuvajte pet minuta. Zato vreme dobro promesgjte
puding i Secer, danemagrudvicai sipajte u jagode. Neprestano meSajte da se zgusne. Ovg fil od jagoda sipajte
preko pecene Zute kore. | ostavite sa strane da se ohladi.

Umutite jaja sa Secerom. Mleveni mak pomeSajte sa praSkom za pecivo i sipajte u umucenajaga. Sve lagano
izmeSajte i sipajte u pleh iste velicine u kojem se peklai zuta kora. Pecite koru na 200 stepeni oko 15 minuta.
Proverite cackalicom proverite dali je kora pecena. Pecenu koru malo prohladitei izvaditei prebacite je preko
filaod jagoda. okoladu otopite sauljem i prelijte preko kore sa makom. Ostavite nekoliko sati da se stegne...
Kada presecete kolac ima boje — Nemacke zastave.

Savet



