tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Zal koru:

200 gmasti

6 kaSikasecera

1/2 caSgjogurta

350 ghrasna

1 kaSikaesencije od vanile

Zall koru:

200 gmasti

6 kaSika Secera

1/2 caSgjogurta

350 gbrasna

2 &tangle cokolade

1 kaSikaesencije od vanile

Zafil:

e 3jgeta

e 200 gSecera

e 2 Stanglecokolade
e 125 gmargarina

Priprema



Zamesite testo od masti, Secera, jogurta, bradnai esencije.

Razvite ga tanko na pobrasnjenoj povrsini pa modlom vadite kolutice.

Regjte u pleh oblozen papirom za pecenjei pecite na 200 stepeni oko 20 minuta.

Drugo testo umesite naisti nacin pa dodajte otopljenu cokoladu.

Razvijte i modlom vadite Suplje krugove.

Pecite na 200 stepeni oko 20 minuta.

Napari kuvajtejgai Secer.

Pred krgj dodajte 2 Stangle cokolade.

Kada se prohladi sipajte u umucen margarin i sve zajedno izmiksajte. Spajgjte po dvakolutica, jedan ceo i jedan
sarupomii filujte filom.

Savet



