Fritata sa mortadelom

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

djgeta

1prazliuk

200 gCarnex mortadele
1paprika

2paradajza

100 ggraska

100 gputera

so

biber

2 kasikeulja

Priprema

Iseci mortadelu na krupnije kocke i prziti u tiganju namalo puterai ulja. Kadaje mortadela promenila boju
dodati praziluk, paradajz i grasak. Sve zajedno promesati, dodati papriku secenu natracice. Posoliti i pobiberiti.
Dinstati 5 minuta.

Umutiti jgjai preliti nadev u tanjiru, jednom promesati i ostaviti da se lagano zapece jgje.
Fritatu iseci i servirati uz kukuruzni hleb.

Savet



Ostale recepte za doruak moZete pogledati (ovde)


http://www.ukusnoibrzo.rs/recepti/dorucak/?utm_source=recepti&utm_medium=text&utm_content=text&utm_campaign=recepti_sajt

