Slavski kolaci - loptice sa susamom

tezina: srednje
za 10 osoba

vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

250 gSecera

100 gsusama
1.5dlvode

150 gmlevenog keksa
100 gmlevenih oraha
1/4margarina

Priprema

Pregoreti u Serpi Secer, dodati mu prepeceni susam, sve promeSati pa dodati vodu. Stalno meSati dok se masane
uspinuje skoro kao za slatko. Smanjiti temperaturu pa dodati mleveni keks, mlevene orahe i margarin. Kada se
prohladi, od smese oblikovati loptice.

Savet

Vrlo ukusni i dekorativni posni kolai.



