Slatki paketici

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Potrebno je:

600 gbrasna

1 kaSicicasoli

1 kaSkameda

2 kasicicesuvog kvasca

1 kesicarum-vanilin Secera
1 Soljicaulja

300 mltoplog mleka
2jgjeta

Zanadev:

¢ nekoliko kaSikadZzemaod djiva
¢ 100 gcokolade

| jos:

¢ ljgje (zapremaz)
e maloSecerau prahu

Priprema

Prosejano brasno izmeSati sa solju, vanil Secerom i suvim kvascem. Posebno siediniti jgja, med i ulje, paih
sipati u brasno. Mleko ugrejati, a onda ga, pazljivo dolivauci, umesiti testo srednje tvrdoce. Ostaviti gada se



udvostruci. Potom nados o testo podeliti nadve lopte i svaku razvuci u koru. Koru podeliti natroglove. Svaki
trougao zaseci po dva puta sa svake strane, ali neici do kraja, da se dobiju zarezi.

Na svaki trogao, u Siri deo, staviti po malo dzemai kockicu cokolade.

Prebaciti jedan Siri krgj prema sredini....

...apotom i drugi, formiragjuci kiflicu.

Sad uzi krgj kifle prebaciti preko, pa ga podaviti ispod kiflice, formirajuci paketic.

Tako raditi dok se ne potros sav materijal. Ostaviti paketice da odmaraju. Pred pecenje ih premazati umucenim
jajetom. Peci dok ne porumene. Gotove paketice posuti Secerom u prahul.

Savet



