Aurora

Sastojci

Potrebno je:

6jaa

700 g Secera

2 caSe kisele pavlake

3 kaSike kakaa

200 g brasna

1 prasak za pecivo

2 mae Soljice ulja

250 g Slag krema

500 g viSanjaili malina
1 caSakisele vode

Priprema

Kora: 6 jgjaumutiti, prvo belanca sa Secerom, dodati Zumanca, pa dodavati brasno, prasak za pecivo, 3 kasike
kakaa, 3 kasike vode, ulje.

Razliti u veliki pleh prethodno obloZen hartijom za pecenje. Peci i od toga kada se ohladi napraviti 2 kore.
Vocni fil: visnje, 500 g Secerai casu vode kuvati dok voce ne omek3a. Vruc fil sipati na ohlaene kore.

Kada se ohladi umutiti 250 g Slag krema sa caSom kisele vode. Dodati 2 kisele pavlake i lagano viljuskom
pomesati i filovati kore savocnim filom.



