Domaca pita (3)

tezina: srednje
za: 4 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci
Kora:

¢ 350 mlvode

e 700 gbrasna

e 2 kaSicicesoli
Fil

e po zdjisir

e po Zeljispanac

po zeljipraziluk

Priprema

U posudu za meSanje sipati toplu vodu, dodavati brasno i mesiti dok se ne dobije glatko testo koje se ne lepi za
ruke. Ukoliko je potrebno, dodati jos bradna preko navedenih 700 g. Testo ne sme hiti tvrdo. Podeliti testo na
dve jufke pa ostaviti da stoji 20 minuta na sobnoj temperaturi.

Pobrasnjaviti povrdinu na kojoj cemo praviti pitu. Staviti jednu jufku, posuti brasnom, pa je razvuci oklagijom.
Nauljiti koru pajeravlaciti u krug, da bude skroz tanka. 1zmrviti sir pa ga staviti na dve strane.

Koru uviti saobe strane.



Zadrugi fil iseckati, posoliti i nauljiti praziluk.

U nauljen pleh saviti pitu i odozgo je premazati uljem. Peci u zagrejanoj rerni na 220°C dok ne porumeni. Kada
se ispece, poprskati je vodom pa pokriti i sacekati da odmeksa. Prijatno.

Savet



