Krofne sa ukusom vanile

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Potrebno je:

e 300 mlvoda

200 mimleka

1 kocka kvasac

3 kasSikeSecera

1 kasicicasoli

1 kesicapudinga od vanile
1limun - izrendana kora
900 gbrasna

Zapreliv:

¢ 100 gcokolade
e 2 kaSkevoda
e po potrebiulje za przenje

Priprema

PomeSati mlako mleko, vodu, Secer, izmrviti kvasac i dodati nekoliko kaSika brasna. 1zmeSati varjacom te
ostaviti par minuta da krene kvasac. U vanglicu staviti so, isipati kesicu pudinga, polovinu brasna, isipati
nadodli kvasac, izrendati koru limunai sa preostalim braSnom zamesiti glatko testo. Testo pokriti krpom i
ostaviti natoplom mestu da se udvostruci.



Naraslo testo razviti oklagijom na’5 mm debljine i uz pomoc manjei vece case vaditi krofnice.

Ostavite ih naradnu povrsinu, pokrijte krpom i ostavite da narastu.

Ulje zagrete, ali dane bude vrelo. Spustajte krofnice, ai tako da ong deo koji je bio na stolu okrenete naopako.
Pokrijte poklopcem Serpicu i cim se krofnica sama okrene vi podignite poklopac. Prziti dok blago ne porumene.

okoladu otopiti nalaganoj vatri samalo vodei prekijte krofnice.

UZzivajte u divnom ukusu. Prijatno!

Savet



