Ferrerorocher

tezina: lako
za 6 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zakuglice:

e 200gnapolitanki od lednika
300 gseckanih przenih |ednika
150 gcokolade

100 gnutele

250 gputeraili margarina

Zaprélivanje

¢ 150 gcokolade
e 3 kaskeulja
e mleveni lesnici

Priprema

U dubljem sudu izlomiti rukama sitnije napolitanke i pomeSati saleSnikom. Na pari istopiti cokoladu, margarin i
nutelu, dodati u napolitanke i lednik i promesati. Ostaviti u frizideru 1-2 sata. Praviti kuglice, ja sam dobila 55
kuglica.

Istopiti cokoladu sa uljem na pari ili u mikrotalasnoj, svaku kuglicu spustati u cokoladu, dobro natopiti
cokoladom, ocediti tako 3to cete kuglicu staviti naviljusku, otresti malo o posudu i spustati na pek papir.
Odmah posipati po zelji mlevenim leSnicima. Kada se stegnu, stavljati u korpice.



Savet



