Rozen kocke (4)

tezina: lako
za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

2jgeta

2 kaSikemasti

2 Soljicemleka

4 kaSikeSecera

1 kasicicasoode bikarbone
300 ghrasna

600 mimleka

500 gSecera

500 gmlevenih oraha
250 gputera

250 gSecera u prahu
1/2limuna

1 kasikavode

1 kaSikasoka od visanja
1 kasicica ulja

Priprema

Umesite testo od navedenih sastojaka, podelite na 8 manjih jufki i razvucite jufke u kore u velicini cetvrtastog
pleha. Kore pecite nekoliko minuta na poleini pleha. Gotove kore umotgjte u vlaznu krpu. Zafil skuvajte mleko
sa Secerom, pa u njemu poparite mlevene orahe. Skinuti svatrei dodajte maslac, pa mesgjte dok se masane
izjednaci. Regjte koru po koru i svaku premazite filom osim poslednje. Za fondan dodajte u Secer u prahu sok od
polalimunai sok od visnje i snazno meSajte dok ne dobijete glatku masu. Dodajte vodu i ulje, promeSgjte i
fondanom premazite poslednju koru.



Savet



