Projarice sa sirom

T
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tezina: lako
za: 8 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

4Zumanceta

200 mljogurta

200 mlulja

8 kasikakukuruznog brasna
8 kasikabelog brasna

1 kasicicasoli

4belanca

1 kesicepraska za pecivo
100 gsira

Priprema

Odvajiti belanca od zumanaca, pa belanca umutiti u cvrst Sam (Sne, sneg). Ostaviti sa strane. U jednoj posudi
gediniti jogurt i ulje, au drugoj cvrste sastojke. Umutiti Zumanca (da pobele). Dodati meSavinu jogurtai ulja.
Kratko izmutiti mikserom da se poveze. Polako dodavati cvrste sastojke, neprekidno meSgjuci mikserom na
najmanjoj brzini. Nakraju lagano umesati Sam od belanaca (Spatulom ili varjacom), pazeci da ne spadne.Dodati
izmrvljen sir. Projarice peci u rerni prethodno zagrejanoj na 200 C, u podmazanom kalupu za muffine na220 C
oko 10 minuta.

Umesto sira mozete dodatu Sunku, kackavalj ili nesto trece. Prijatno!

Savet



