Plazma torta sa leSnikom

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

600 gmlevene plazme

100 gmlevenih lesnika

100 gcokolade

250 mlgaziranog soka od narandze
250 gprah Secera

250 gmargarina

Zaglazuru:

¢ 100 g cokolade
e 2 kaSkeulja

Priprema

Penasto umutiti margarin i prah Secer. Zatim dodati 100 g rendane cokolade i 100 g mlevenog leSnika.
Postepeno dodavati plazmu i sok od narandze i meSati dok se smesa ne ujednaci. Oblikovati tortu po Zelji i
preliti sa 100 g otopljene cokolade i 2 kasike ulja.

Savet



Ja sam preko okolade posula seckani i celi ednik, a umesto leSnika mogu se staviti orasi. Torta se pravi bas brzo
I veoma je ukusna.



