Gulas od pecuraka

Sastojci

Potrebno je:

1 kg svezih Sumskih pecuraka
75 g dimljene danine

1 zelena paprika babura

4 struka mladog luka

4 paradgjza

3 kasicice datke pavlake
malo soli

biber

1 caSa kisele pavlake

1 veza perSuna

Priprema

Ocistiti pecurke, iseci ih na cetvrtineili navece komade. Slaninu, opranu papriku i oljusteni luk iseci na
kockice. Paradajz za trenutak spustiti u vrucu vodu, skinuti koZicu, izvaditi semenke i iseci ga na duguljaste
komade. ProprZiti slaninu. dodati kockice lukai paprikei prZiti 2 minuta. Dodati pecurkei prziti joS 2 minuta.
Zatim dodati slatku alevu papriku, malo soli, bibera, kiselu i slatku pavlaku i sve dinstati joS 15 minuta. Nakraju
dodatri seckani perSun. Servirati uz krompir pire.



