Svadbarski kupus (2)

tezina: lako
za: 6 osoba
vreme pripreme: 210 min

Sastojci

Potrebno je:

1 glavicakiselog kupusa

400 gsuvog mesa

2 glavice crnog luka

400 gsvinjskog mesa

po potrebilist lovora

po ukusuzacini

po potr ebislatka zacinska paprika
po potrebivoda

po potr ebimast

Priprema

Kupus oprati u hladnoj vodi te gaiseci. Meso i suvo meso iseci na komade. Na dno Serpe staviti kaSiku masti,
potom rasporediti sitno seckani crni luk, pa poreati red kupusa. Preko kupusa poreati meso i suvo meso, posoliti,
pobiberiti, zaciniti suvim biljni zacinom, rasporediti listice lovora, dodati slatku zacinsku papriku, potom staviti
kaSiku masti. Tim redosledom nastaviti dok se ne utroSi sav materijal - zavrsiti kupusom. Naliti vodom (da
ogrezne) i krckati natihoj vatri oko 3 sata.

Savet



