Ananas, punjen siromi pekan orasima

za: 10 osoba

vreme pripreme: 15 min

Sastojci

Potrebno je:

225 gkrem sira

1/2 Solj ekisele paviake
225 grikote

100 gsvezeg ananasa
1/4crvene paprike

1 granacelera

1/4 %oljepekan oraha

1 kaSikasenfa

1/4 Soljesvezeg perSuna
50 gpekan oraha, polovine
1ceo ananas

Priprema

Pripremimo sastojke.

Ananas presecemo napolai izdubimo. U ciniji umutimo krem sir, kiselu pavlaku i rikotu. Dodamo iseckani
celer, papriku i ananas. Zacinimo. Punimo meSavinom sira, malo zaoblimo. Reamo pravilno polutke pekana.
Moj ananas nije imao naj lep zeleni vrh, pa sam koristila &iSarku koja sam ukrasila zrncima nara.



Ovo mozete napraviti i dan pre, pa ostaviti u frizideru, ali bez pekan oraha, koje poredjate pre sluzenja.

Ovako.

Savet

Ovde je uobigjeno na susretima krajem godine, da se posluZi i ovako spremjen sir. Ako ne moZete nai pekan
orahe, mozete korigtiti i obineili bademe. Lako i lepo izgleda na stolul.



