Posna supa sa povrcem (na vodi)

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

lsrednja Sargarepa

5 cm kor enapersuna

5 cm korenacelera

2 cm korenaumbira
1/2 vezicepersuna
1lvode

suvi biljni zacin

biber

posna testenina za supu

Priprema

Sargarepu, koren perduna, celerai umbira ocistiti, paiseci nakockice. | seckano povrce staviti u, odgovarajucu,
posudu, naliti vodom i staviti navatru. Kuvati dok povrce ne omeksa.

Kada povrce omekSa dodati mleveni biber i biozacin, po ukusu. Ubaciti i posnu testeninu za supu i nastaviti sa
kuvanjem, jos, 2-3 minuta.

Skloniti supu sa vatre, dodati iseckani persun, poklopiti i ostaviti, da odstoji, pet minuta, pa posluZiti.

Savet



