Lenja pita sa bundevom (2)

tezina: lako
za: 8 osoba
vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Zakoru:

200 gmargarina

150 gSecera

350 gbrasna

1 kesicapraska za pecivo
ljge

1Zumance

malorendane kore limuna
1 dimleka

Fil:

1 kgbundeve
200 gSecera

1 kaSicicacimeta
Zaposipanje:
Secer u prahu

Priprema

Omeksali margarin umutite sa Secerom, dodajte jgje i Zumance i joS malo mutite. Zatim dodajte brasno
pomeSano sa praskom za pecivo, mleko i rendanu koru limuna. Zamesite testo rukom i podelite na dva dela.
Oklagijom razvucite jednu koru, do velicine tepsije. Koru prebacite u nauljen pleh. Preko prve kore ravnomerno
rasporedite fil od bundeve: Fil: Bundevu ocistite i narendajte. Namalo uljaizdinstajte bundevu pomeSanu sa
Secerom da omek3ai dodajte kaSicicu cimeta. Razvucite oklagijom i drugu koru i prebacite je preko fila. Pecite



u zagrejanoj rerni na 250 C, oko dvadesetak minutaili dok blago ne porumeni. Izvadite iz rerne i pospite pitu
Secerom u prahu. Secitei duZite.

Savet



