Sareni rolat sa oblandama

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 2 listaoblande

200 gzele bombona
200 gseckanih oraha
200 gsuvih grozica
150 gmlevene plazme
ljgje

125 gmargarina

150 gSecera u prahu
200 gcokolada

3 dimlieka

Priprema

2 listaoblandi uvijte u vlazne krpe u obliku rolata i ostavite par minuta dok oblanda neomeksa.
Na pari istopite margarin, jgje, cokoladu za kuvanje, Secer u prahu sa mlekom.

Kad fil lepo gedinite u tg fil dodajte orahe, suve groZice, Zele bombone i mleveni keks, kad se fil malo prohladi
filujte omekSale oblande i urolujte u rolat.

Po Zelji dekorisati rolate sa otopljenom cokoladom za kuvanje i ukrasnim mrvicama, staviti u frizderu barem 2-
3h daserolati fino Stegnu.



Savet

Savetujem vam da dekorisete rolate sa otopljenom cokoladom jer jer je u kombinaciji sa cokoladom jako
ukusno



