Rolovana svinjska snicla

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

4svinjske Snicle

200 gdimljenog vrata
200 gkackavalja

200 gSampinjona
malosoli

malobibera

Priprema

| zlupajte dobro meso, tako da dobije na Sirini i duzini.
Poregjte nameso dimljeni vrat.

Zatim stavite 4 lista kackavaljai malo rendanog preko.
Stavite pecurke preko kackavalja.

Urolajte meso, vodeci racuna davam fil neispada. Stavitei cackalice da se meso ne bi odvilo dok ga okrecete u
tiganju.

Posolite meso sa svih strana i zabiberite (po zelji).



Ringla neka vam bude podeSena na srednju jacinu. U tiganj stavite uljatoliko da vam pokrije trecinu rolovanog
mesa. Meso przite 2 minuta sa svih strana. Kada je gotovo, izvadite cackalice pomocu makaza.

Savet

PosluZiti uz pomfrit. Prijatno! :-)



