
Tanjir sa sirom, bruskete

Sastojci

Potrebno je:

1baget, isecen na kriške
20 mlmaslinovog ulja
2 cenabelog luka
razni sirevi po ukusu
orasi i grože
namazi za bruskete

Priprema

Sirevi: gorgonzola, mocarela, ementaler, brie i holandski sa kimom od sosova sam ovde koristila pesto, humus i 
pikalili reliš.

Za bruskete isecete francuski baget i jednu stranu premažete maslinovim uljem i rendanim belim lukom. Možete 
ako volite dodati i rendani parmezan.

Pecete na 200 stepeni C, oko 10 minuta dok lepo porumene.

Ovako.

Savet

Ovo je mala ideja kako da pripremite zalogaje za svoje sveano vee. Možete naravno dodati još i mesnih 

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 10 min



preradjevina kao i seckani paradajz, krastavie obarena jaja.....


