Posni grasak sa Sampinjonima

. ' Regir
k.
teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Potrebno je:

2 glavicecrvenog luka
3 Sargarepe

1 pakovanjegraska

1 pakovanjeSampinjona
bijelo vino

so

biber

suvi biljni zacin
origano

lovor

mlevenu papriku

Priprema

Sargarepu i luk dinstati.

Nakon §to seizdinstalo, dodati grasak i izmjesati da se sve gedini. Dodati vode da se poravna sa dodatim
graskom, poklopiti i povremeno promjesati.

Kada vam grasak bude negdje na sredini gotov, dodajte Sampinjone i promjeSajte da vam se sve telijepo
sijedini. Dodajte vode opet u ravnini toga svegai poklopite.

Kadavam seto lijepo skuva pred krgj dodajete zacine. Ljuta paprika, slatka paprika, origano, bijeli luk u prahu,



so, biber, suvi biljni zacin, perSun, jedan lovorov list. PromjeSajte dobro i zatim dodajte malo bjelog vina.
ekajte 5 minuta davino ispari i zatim posluzite jelo. Prijatno vam bilo.

Savet

Ovaj recept vam dobro dodje uz pire krompir.



