Novogodisnji - posni kolac

E il |

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 3 dIfanta soka od pomorandze
1,5dlulja

200 gSecera

1/2limete, sok i kora

1 kesicapraska za pecivo

350 ghrasna

3mandarina

1 vecabanana

6 kasikadZzema od kagjsija

200 gposnog Slaga

Priprema

U posudi u kojoj spremate kolac, sipati Secer, dodati sok i mutiti dok se Secer otopi, dodati ulje, rendanu limetu i
sok od limete, sve ponovo promesSati i na kraju dodati brasno, kome ste dodali praSak za pecivo. Kasikom
promesati da masa bude glatka bez grudvica. Pobradniti pleh i razliti testo. Zagrejati rernu na 220 stepeni peci
pet minuta natoj temperaturi.

Zatim smanjiti na 180 stepeni i peci joS desetak minuta da porumeni. Piskota je tanka pa se brzo ispece. 1zvaditi
iz rerne, pustiti da se malo prohladi pa premazati dzemom.

Preko dzema poreati komadice mandarine i banane.



Umutiti Slag sa vodom po uputstvu sakesice i premazati kolac.

Secite Zeljene komade i dluZite. Kolac je socan, mekan i ukusan. M oZete staviti voce po vaSem ukusu.
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