Batida sa breskvama

tezina: lako

za 16 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakoru:

125 gmargarina

125 gSecera

1 kesicavanilin Secera
3jgjeta

200 gbrasna

1 kesicapraska za pecivo
5 kasikamleka

Zafil:

e 1 kesica krem filaod vanile
¢ 1 konzervakompota od breskvi

Zadekoraciju:
e 100 gslaga

e 2dimleka
o 1 Sakaprzenih lesnika

Priprema



Zatesto, mikserom, najvecom brzinom umutite margarin da bude gladak. Postepeno umeSajte Secer i vanilin
Secer. Mutite toliko dugo dok nedobijete kompaktnu masu.

Dadajte zatim jedno po jedno jgje (svako jg e mutite oko pola minuta).

Brasno gedinite sa praskom za pecivo, pa naizmenicno sa mlekom umesajte srednjom brzinom.

Testo sipajte u kalup koji se otvara sa strane, podmaZite dno i poravnajte.

Pecite u prethodno zagrejanoj rerni na 200 stepeni 30 minuta. | zvadite koru iz kalupai ostavite da se ohladi.

Zafil kesicu krem fila pripremite prema uputstvu sa kesice, pa ostavite da se rashladi.

Na ohlaenu koru nanesite tanak sloj ohlaenog fila.

Odozgo poregjte na kriske isecene breskve.

Preko njih nanesite preostali fil.

Odozgo premazite i ukrasite Slagom. Sa strane ukrasite seckanim przenim leSnicima.

Savet



