Punjena vekna

tezina: lako
za: 10 osoba

vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Zapunjenje

100 gmocarele

100 gtrapista

200 gkrem sira

100 gdimljene junetine
4 jgjeta

Zamesnu veknu:

500 gmlevene junetine

ljaje

1/2 kaSicicesoli

1/2 kaSicicemlevenog bibera
1/2 kaSicice seckanog persuna
1/2 kasSicice suvog biljnog zacina
1 glavica crnog luka

3 cenabelog luka

1 kasikavode

1 kaSikaulja

2 kasikehlebnih mrvica - prezli

Priprema



U vecu ciniju staviti mleveno meso, dodati so, biber, seckani persun, suvi zacin, ulje, vodu, seckani beli luk,
seckani crni luk, dodati prezlei sve fino gediniti.

etvrtasti pleh obloziti saauminijumskom folijom, pa mleveno meso staviti u pleh kao nadlici.

Namleveno meso sloziti nadno i naivice posude dimljenu junetinu.

Nadimljenu junetinu staviti krem sir.

Nakrem sir i okolo posude sloziti secenu mocarelu i trapist.

NasloZeni sir dodati jgjai posoliti ih po ukusu

Staviti urernu i peci na 180 stepeni 70 minuta.

Veknu izvaditi iz posude u kojoj se pekla prohladiti i iseci na parcad.

Iseci naprst Sirine.

Podluziti uz gjvar ili neku sezonsku salatu. Prijatno.

Savet



