Spageti Carbonara

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e 250 gSpageta

1 kesica zacina za §pageti Carbonara
150 gdunke

150 gdlanine

10 gputera

200 mlpavlake za kuvanje

200 ml mleka

Priprema

Spagete obarite i procedite.
Sunku i slaninu isecite na kockice, a zatim proprzite na puteru.

Sadrzgj kesice "C idgja za Spageti carbonara’ rastvorite u 200 ml pavlake za kuvanje, 200 ml mlekai 100 ml
vode pa pospite preko isprzene Sunke i slanine.

PromeSajte pa zagrevajte do kljucanja.

Kuvajte jos 5-10 minuta uz meSanje. PomeSgjte zatim sa skuvanim Spagetama.



Servirgjte natanjir i duzite.

Savet



