tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gbrasna

60 gmargarina

1 kesicapraska za pecivo
200 mimleka

po ukususo

ljgje

po potrebikim

po potrebisusam

Priprema

IzmeSgjte brasno, prasak za pecivo, omeksali margarin, mleko, so.
Umesite glatko testo.

Po malo mase dlanovima naradnoj povrsini razvijte u duzu traku.
Umotgjte u oblik perecei regjte u pleh.

Postupak ponavljgjte dok ne utrosite svo testo. Pripremljene perece premaZite umucenim jajetom, posolite,
pospite susamom i semenom kimai pecite u prethodno zagrejanoj rerni na 220 stepeni 25 minuta.



Savet



