Pogacice sasirom (12)

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

1puter

500 gSvapskog sira

500 gbrasna

1 kesicapraSak za pecivo
2 kasicicesoli

1Zumance

1 kasikamleka

Za posipanjesusam

Priprema

Izmiksajte puter i sir, braSno pomeSajte sa praskom za pecivo, dodajte so, pa sve umeSajte varjacom u Sir i puter.
Umesite testo i uvijte u providnu foliju. Ostavite u friZzideru na 30 minuta.

Izvadite testo iz friziderai podelite na dva dela.

Na pobrasnjenoj radnoj povrsini razvicite jedno testo na 1 cm debljine, vadite pogacice i slazite u pleh. Isto
postupite i sa drugim testom.

Svaku pogacicu premazite zumancetom kojem ste prethodno dodali mleko, posolite, pospite susamom.



Pecite u zagrejanoj rerni na 200 stepeni 25 minuta. Sluzite tople ili hladne uz jogurt.

Savet



