Lesnik kuglice

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

600 mimleka

2 kesicepuding vanile
250 gmargarina

300 gmlevenog keksa
100 gmlevenih lesnika
100 mimleka

200 gSecera

100 gcokolade

Zavaljanje:

e 200 gmlevenih Iednika

Priprema

Staviti 400 ml mleka sa Secerom da se kuva. U 100 ml mleka razmutiti puding pa ga ukuvati u provrelo mieko.
Ostaviti sa strane da se ohladi. Kada se puding ohladio gediniti ga sa umucenim margarinom. Zatim dodati
keks, lednik, otopljenu cokoladu i mleko koliko je potrebno da se napravi smesa, da se mogu formirati kuglice.
Gotove kuglice uvaljati u mleveni lednik.

Savet



