
Štapici sa susamom (2)

Sastojci

Potrebno je:

250 gmargarina
1 kašikamasti
1 žumance
250 grendanog sira
400 gbrašna
1 kesicapraška za pecivo
4 kašikasusama
1 kašicicasoli

Za premazivanje:

1belance
po potrebisusam

Priprema

U odgovarajucu ciniju penasto umutiti margarin, mast i žumance. Postepeno dodavati brašno, so, rendani sira, 
prašak za pecivo i susam. Umesiti testo pa razvuci oklagijom koru na pobrašnjenu površinu. Modlicom vaditi 
štapice reati na pleh obložen papirom za pecenje. Štapice premazati umucenim belancetom i posipati susamom. 
Staviti ih da se peku u zagrejanoj rerni na 200 stepeni i peci oko 15 minuta.

Savet

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 60 min


